Parrilla RRP 6000
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Caracteristicas técnicas del modelo 6000

- Parrillas profesionales construidas en doble chapa de
acero inoxidable de 2.5 mm para carbony lefia.

- Cristal altemperado para evitar calor y reconducir el humo no deseado.
- Red T invertida o plancha con perfil especial anticaida grasa (patentada),
con dos posiciones: horizontal e inclinada.

-Cajon regulable en altura mediante
manivela para acercar o alejar la brasa del alimento.

- Puede ir montado sobre un carro con ruedas (opcional)

PARRILLAS Polig. Ind. Abendario, C / Abendafio, 9

1 Teléfono 688658892
e I X l | 20800 ZARAUTZ (Gipuzkoa)

) E-mail "elitxu@elitxu.com"
LA EVOLUCION DE LA COCINA A LA BRASA




DATOS TECNICOS

Tiempo de encendido: 15 min

Temperatura de coccién: 250 °C
Recorrido del cajon de carbon : 150 mm
Carga inicial de carbon: 5-10 kg
Caudal de extraccién: 2500m3/h
Peso neto: 80 kg
Dimensiones: 650 x 570 x 950 mm

Redes de parrilla: 510 x 465
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